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Amaricato italiano

AMARICATO AL MEZCAL

L'antica arte della liquoristica italiana a base di erbe, incontra il
tradizionale distillato messicano di agave affumicato: i1 mezecal.

Sapore: Il chiaro sentore affumicato del Mezcal aleggia sopra i molteplici sapori di questo amaricato, e come un velo di
Maya, porta alla scoperta di un mondo celato ed affascinante.

Radici ed erbe alpine, spezie orientali, piante officinali, vengono tutte messe in macerazione nel tradizionale distillato
di agave messicano, andando a creare un'alchimia dal carattere unico ed inimitabile.

Formato: 0,7
Temperatura di servizio: Servire con ghiaccio e scorza di limone.
Momento per degustarlo: Aperitivo e dopo cena come digestivo.
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